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 本⾷品分析学研究室、および⿇布⼤学⾷品科学研究室 ⽵⽥志郎先⽣、京都⼥⼦⼤学⾷物栄養学科 ⼋⽥⼀先⽣との共同研究の
成果が、⽇本油化学会の英⽂誌「Journal of Oleo Science」に掲載されました。
 ホスファチジルイノシトール（PI)は⾷⾁中のリン脂質の⼀種です。近年、妊娠に関連する疾病やガンの予防作⽤が⽰唆されて
います。これまで、液体クロマトグラフ質量分析を⽤いて⾷⾁中のPIの定性や定量は⾏わていますが、その分布はほとんど明ら
かになっていません。そこで本研究では、マトリックス⽀援レーザー脱離イオン化-質量分析イメージング（MALDI-MSI)を⽤い
て豚⾁中のPIの空間的な解析を⾏いました。結果、12種のジアシル型-PIの分布を脂肪酸組成の違いによって可視化することが
出来ました。また、豚⾁の組織間の分布の違いはsn-2に結合する脂肪酸の違いによることが⽰唆されました。以上より、
MALDI-MSIは⾷⾁の組織ごとのPI分⼦種の分布解析に有効な⼿法であることが⽰唆されました。
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