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ジビエとは、狩猟によって得られた野生鳥獣の食肉のことである。一般的に、ジビエがヘルシーな食肉として認識されている

が、その機能性についてはほとんど未解明である。アンジオテンシンⅠ変換酵素の活性阻害は、高血圧を抑制するための一つの

有効な戦略であることが知られている。麻布大学の竹田准教授らは、猪肉タンパク質の酵素消化物がアンジオテンシンⅠ変換酵

素の阻害活性を示すこと、また、その活性分子として、いくつかのペプチドを同定した。以上の結果から、猪肉が高血圧の抑制

に貢献する可能性が有ることが示唆された。なお、本食品分析学研究室では生理活性分子と予想されるのペプチドの同定を担当

した。
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